
 
 
 

OSTRAS XO 
OSTRA AL JOSPER, SALSA XO IBERICA “VINTAGE 2022” 16 

 

FIRE GRILLED OYSTER, XO SAUCE 

 

MEJILLONES 
MORCILLA GALEGA, BRIOCHE,  

MEJILLONES AHUMADOS Y EN CONSERVA 10 

 

GALICIAN BLOOD SAUSAGE, SMOKED AND PRESERVED MUSSELS 

 

SARDINA 
SARDINA CURADO EN LAUREL, TOMATE CONFITADO 

A LA BRASA, PIPARRA 10 

 

BAY LEAF CURED SARDINE, FIRE GRILLED TOMATO CONFIT, PIPARRA PEPPER 

 

CABALLA 
ARROZ DE SUSHI, MOSTAZA DE HOJA DE PARRA,  

YEMA CURADA EN SOJA, SALMUERA DE ALGAS 16 

 

MACKEREL NIGIRI, GRAPELEAF MUSTARD, SOY CURED EGG YOLK, SEAWEED BRINE 

 

 

DRY AGED PINTO 
PIL PIL DE AJADA GALEGA, LIMA KAFFIR, KIMCHI CON KIWI DE LA CASA 21 

 

DRY AGED ROCKFISH, PIL PIL SAUCE, KAFFIR LIME, KIWI KIMCHI 

 

  



VIEIRA 
SOBRASADA DE VIEIRA AHUMADA, ANCHOA, MEMBRILLO CITRICO, 

PAN DE CENTENO 12 

 

SMOKED SCALLOP, ANCHOVY, CITRUS MEMBRILLO, RYE BREAD 

 

BERBERECHO 
CALDO VERDE DE KALE, ALGA KOMBU, HUEVAS DE 

TRUCHA AHUMADAS 19 

 

COCKLES, KALE BROTH, KOMBU SEAWEED, SMOKED TROUT ROE 

 

PUERRO 
BRANDADA DE XUREL AHUMADO, PUERRO AL JOSPER, ACEITE DE 

HIERBAS DEL HUERTO 15 

 

FIRE GRILLED LEEK, HORSE MACKEREL BRANDADE, HERB OIL 

 

PATATA GALEGA 
PAPILLOTE CON HOJA DE PARRA, CAVIAR OSCIETRE ROYAL, 

 CARBONARA DE MEJILLONES 19 

 

GALICIAN POTATO IN GRAPELEAF PAPILLOTE, OSCIETRE ROYAL CAVIAR,  

MUSSEL CARBONARA 

 

TARTAR 
DRY AGED VACA RUBIA, TUETANO AL JOSPER, ALMEJAS EN CONSERVA 22 

 

DRY AGED RUBIA GALLEGA, FIRE ROASTED BONE MARROW, PRESERVED CLAMS 

 

ALBONDIGAS DE CAZA 
CIERVO Y JABALI, MOLE DE CASCON, ESPUMA DE CHIRIVIA AHUMADA 18 

 

WILD GAME MEATBALLS, CASCON MOLE, SMOKED PARSNIP FOAM 

 

  



PEIXE SAPO 
RAPE COCINADO LENTAMENTE SOBRE LA BRASA, SALSA 

BORDALESA DE MAR, PAK CHOY MP 

 

SLOW COOKED MONKFISH OVER COALS, BORDELAISE SAUCE, BOK CHOY 

 

CHULETÓN 
45 DIAS DRY AGED VACA FRISONA, MEUNIERE DE PERCEBES Y 

PIPPARAS 78 

 

45 DAY DRY AGED FRISONA BEEF, GOOSENECK BARNACKLE & 

PIPPARA PEPPER MEUNIERE 

 

 

POSTRES 
 

TARTA DE SANTIAGO 
SABAYON DE AMONTILLADO, REDUCCION DE MENCIA ESPECIADA 11 

 

SHERRY AMONTILLADO SABAYON, SPICED MENCIA REDUCTION 

 

LIMÓN AHUMADO 
LIMON CONFITADO EN ALBARINO, MERENGUE CRUJIENTE, ACEITE DE 

HOLA DE HIGUERA 11 

 

LEMON ALBARINO CONFIT, CRUNCHY MERINGUE, FIGLEAF OIL 

  



 

 
 

BEBIDAS 
 

 

REFRESCOS 3 

CAFÉ Y TÉ 3 

AGUA SIN GAS, CABREIROÁ 3 

AGUA CON GAS, VICHY CATALAN 4 

CERVEZA, MAHOU + ESTRELLA GALICIA 4 

VINO “DE LA CASA”, TINTO O BLANCO 5/25 

 

 

(10% DE IVA INCLUIDO / INCLUSIVE OF 10% VAT) 

 


